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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i salgsområde. Fødevarevask i
produktionsområde. Fælles opvaskefaciliteter med de andre
fødevarevirksomheden. Personaletoilet med forrum på 1. sal.
Gæstetoiletter med forrum. Procedurer for opbevaring af
fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Målt temperatur i køleindretninger og fælles fryser på lageret
med Italiana. Procedurer for opvarmning/nedkøling af Chili Con
Carne herunder korrekt brug af termometer. Virksomheden har
fælles affaldshåndtering med de andre virksomheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Salgs-
og produktionsområde med arbejdsborde, vask og
køleindretninger. Gulv, vægge og emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde/salgsområde med
arbejdsbord/vask. Gulv, vægge og loft. Emfang, ovn og
køleindretninger. Rå træsokkel, mangler maling, lille fryser
anvendes ikke, fjernes.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Indgangsparti og dør ind til
virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse ud fra
virksomhedens aktiviteter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


